	ICS  
	[bookmark: ICS]67.160.10

	CCS  
		[bookmark: c1][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T.png][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T后面的反斜杠.png]      


[bookmark: CSDN]X61


[bookmark: _Hlk26473981][bookmark: c2]四川省食品生产经营安全协会团体标准
[bookmark: 文字1][bookmark: NSTD_CODE_F][bookmark: NSTD_CODE_B]T/XXX XXXX—XXXX
[bookmark: OSTD_CODE]     


[bookmark: CSTD_NAME]黄金玉米香白酒

[bookmark: ESTD_NAME]Huangjinyumixiang Baijiu


[bookmark: 下拉1]
[bookmark: CMPLSH_DATE]     
[bookmark: 下拉2]
[bookmark: PLSH_DATE_Y][bookmark: PLSH_DATE_M][bookmark: PLSH_DATE_D]2025 - XX - XX发布
[bookmark: CROT_DATE_Y][bookmark: CROT_DATE_M][bookmark: CROT_DATE_D]2025 - XX - XX实施
[bookmark: fm]四川省食品生产经营安全协会  发布

Q/LB.□XXXXX-XXXX


2
[bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由四川省食品生产经营安全协会提出并归口。
本文件起草单位：川酒集团（吉林省）黄金玉米酒酒业有限责任公司、四川省酒业集团有限责任公司、四平市国有资本发展控股集团有限公司、吉林一正参力元酒业有限公司、四川省川酒集团酿酒有限责任公司、四平市北纬四十三度玉米产业发展有限公司、四川川酒集团酒业销售有限公司、四川省川酒集团科技开发有限公司、吉林省食品协会、泸州泸旗酒业股份有限公司、四川泸州国宾泉老窖酒厂、四川省绵竹东圣酒厂有限公司、四川泸州康庆坊酒业有限公司、四川杜甫酒业集团股份有限公司、四川宜宾宜泉酒业有限公司、四川省酒业集团成都酿酒有限公司、泸州生源酒厂、四川德丰川酿酒业有限责任公司、绵竹丰淳酒业有限责任公司、四川省崇州市乐府酒厂、四川泸州五斗粮酒业有限公司、四川九里春酒业集团股份有限公司、成都市大宅门酒业有限公司、泸州国牌酿酒有限公司、四川绵竹剑西酒业有限公司。
本文件主要起草人：杨官荣、季鹏、杨万兵、寇春生、赵敏惠、刘茗铭、邱声强、王明昌、王媚、何冰、唐瀚宇、李玉龙、姜坤、张迎新、许灵元、罗永强、廖磊、程雅茹、杨燕、李光明、赵宇林、徐玲、周玲、蒋德林、任国志、简小龙、冯之陶、蒋少波、刘正平、江隘志。
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黄金玉米香白酒
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26648465]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了黄金玉米香白酒的术语和定义、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于黄金玉米香白酒的生产、检验与销售。
[bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 15109 白酒工业术语
GB 1353 玉米
GB/T 8231 高粱
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 10345 白酒分析方法
GB 5009.225 食品安全国家标准 酒和食用酒精中乙醇浓度的测定
GB 12456 食品安全国家标准 食品中总酸的测定
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
GB/T 15109-2021 《白酒工业术语》界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

黄金玉米香白酒 huangjinyumixiang baijiu
以玉米、高粱为主要原料，采用高温大曲、中温大曲、低温大曲、小曲为糖化发酵剂，经固态发酵、添加玉米发酵液进行固态蒸馏、陈酿、勾调而成的，不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵生产的呈香呈味物质，具有玉米典型风格的白酒。
玉米发酵液 corn fermentation liquor
以黄粒型玉米为原料，按玉米酒传统工艺生产，经自然发酵、蒸馏而成的酒。
要求
原料要求
玉米
应符合GB 1353的规定，主要产于吉林省四平市。
高粱
应符合GB/T 8231的规定。
水
应符合GB 5749的规定。
其他原辅料
应符合国家相关标准的规定。
感官要求
应符合表1的规定。
表1 感官要求
	[bookmark: OLE_LINK9]项目
	优级
	一级

	色泽和外观
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a

	香气
	具有纯正、舒适、协调的玉米香气
	具有较纯正、舒适、协调的玉米香气

	口味口感
	绵甜醇厚，谐调爽净，回味悠长
	较绵甜醇厚，谐调爽净，回味悠长

	风格
	具有本品典型风格
	具有本品明显风格

	a 当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光，10℃以上时应逐渐恢复。



理化要求
应符合表2的规定。
表2 理化要求
	项目
	优级
	一级

	酒精度/(%vol)
	[bookmark: _GoBack]25.0~68.0

	固形物/(g/L）
	≤0.40

	总酸/(g/L）
	≥0.50
	≥0.30

	总酯/(g/L）
	≥1.50
	≥1.00

	酸酯总量/(mmol/L）
	≥30.0
	≥25.0



净含量
净含量允许差要求见《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
试验方法
感官要求
按GB/T 10345描述的方法进行。
理化要求
酒精度
按GB 5009.225描述的方法进行。
总酸
按GB 12456描述的方法进行，以乙酸计，单位为克每升（g/L）。
固形物、总酯、酸酯总量
按GB/T 10345描述的方法进行。
净含量
按JJF 1070的规定执行。
检验规则、标志、包装、运输和贮存
6.1 检验规则和标志、包装、运输、贮存按GB/T 10346执行。
6.2 酒精度实测值与标签标示值允许差为±1.0%vol。
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